
 

Har du spørgsmål til allergener så kontakt venligst personalet 
Vinmenu er eksempler og kan skifte løbende  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

TASTING MENU  

17:30-21:00 
 

 

MENU 
 

Kartoffelsuppe 
Porre, bacon og hjemmebagt brød 
Grauburgunder, Weingut Salwey, Baden, DE, (ECO) 

Rimmet kuller 
Fennikel og citrus mayo 
C.A.I. Riesling, Immich-Batteriberg, Mosel, DE 

Langtidsstegt dansk kalvefilet 
Svampesauce, bagte rodfrugter og stegt kartoffel 
Le Coq Volant, Domaine Galuval, Côtes Du Rhône, FR, ECO 

Arla Unika oste  
Syltede nødder, rosiner 
Portvin 

Chokoladefondant 
Vaniljeis og marinerede blommer  
Dolce Birbet, Malvira, Piemonte, IT 

3 retter / 425,- 
4 retter / 510,- 
5 retter / 595,- 

Vinmenu 3 glas / 275,- 
Vinmenu 4 glas / 360,- 
Vinmenu 5 glas / 445,- 

Ølmenu 3 glas / 145,- 
Ølmenu 4 glas / 195,- 
Ølmenu 5 glas / 245,- 
 

 

EN GOD START 

Stuens G&T / 85,- 
 
 
 


